
C O M U N E  D I  V E C C H I A N O
Provincia di Pisa

1° Settore - Politiche Comunali e gestione delle Risorse
 

 
 

BANDO DI GARA 
 

SEZIONE I – AMMINISTRAZIONE AGGIUDICATRICE 
 

1) Denominazione e indirizzo Ufficiale dell’Amministrazione Aggiudicatrice: Comune di 
Vecchiano Via Barsuglia 182 - 56019 Vecchiano (PI) - tel 050/859611 fax 050/868778 sito 
internet www.comunevecchiano.pi.it 

 
2) Indirizzo presso il quale ottenere ulteriori informazioni e la documentazione: Ufficio 

Servizi Scolastici - tel. 050/859628 fax 050/868778 indirizzo e-mail 
istruzione@comune.vecchiano.pisa.it 

 
3) Indirizzo al quale inviare le offerte di partecipazione:  Comune di Vecchiano Ufficio 

Relazioni con il Pubblico Via XX settembre 9 - 56019 Vecchiano (PI). 
 

4) Codice Identificativo Gara (CIG): 0350836F02  
 

SEZIONE II – OGGETTO DELL’APPALTO 
 

1) Denominazione dell’appalto: affidamento del servizio di refezione scolastica presso i 
plessi scolastici del Comune di Vecchiano. 

 
2) Tipo di appalto: appalto di servizi. L’appalto rientra nella tipologia prevista dall’art. 20 del 

D.Lgs. 12/04/06 n.163 “Appalti di servizi elencati nell’allegato IIB”  CPV 55000000-8 
 

3) Durata dell’appalto: 1 settembre 2009 –  31 agosto 2012. 
 

4) Opzioni: il contratto potrà essere rinnovato espressamente per ulteriori anni tre ai sensi 
dell’art. 57, comma 5 lett. b) del D.Lgs. 12/04/06 n.163. 

 
5) Valore complessivo stimato dell’appalto: € 1.110.024,00 al netto di I.V.A., escluso 

periodo di eventuale rinnovo.  
 

6) Breve descrizione del servizio: presso le scuole dell’infanzia: gestione dei centri di cottura 
presenti nei due plessi interessati, preparazione e distribuzione dei pasti in loco; presso le 
scuole primarie e secondaria di I grado: preparazione pasti in centro di cottura in 
disponibilità del soggetto aggiudicatario, trasporto e successiva distribuzione presso i 
relativi plessi scolastici del Comune di Vecchiano. Le modalità di esecuzione del servizio 
sono dettagliatamente descritte nel Capitolato di Appalto. 

 
7) Luogo di esecuzione delle prestazioni: vedi Capitolato di Appalto. 

 
8) Divisione in lotti: appalto indiviso. 

 
9) Varianti: non ammesse  



 
SEZIONE III – INFORMAZIONI DI CARATTERE GIURIDICO, ECONOMICO, 

FINANZIARIO E TECNICO. 
 

1) Cauzioni e garanzie richieste:  sono richieste, a pena di esclusione, le garanzie di cui 
agli artt. 75 e 113 del D.Lgs. 163/06. 
Dovrà essere allegata la ricevuta di pagamento, secondo quanto disposto dall'art.1 
commi 65/67 della Legge 266/2005 – legge finanziaria e dalla deliberazione 
dell'Autorità per la Vigilanza sui Lavori Pubblici del 26/01/2006, nella quale si stabilisce 
che i soggetti partecipanti alla gara sono tenuti a versare un contributo a favore 
dell'Autorità per la Vigilanza sui Lavori Pubblici di Euro 70,00 (euro settanta/00), a 
pena di esclusione dalla gara,da effettuarsi con le seguenti modalità: 
a) versamento online, collegandosi al Servizio riscossione contributi disponibile in 
homepage sul sito web dell’Autorità all'indirizzo http://www.avcp.it, seguendo le 
istruzioni disponibili sul portale, tramite: carta di credito (Visa o MasterCard), carta 
postepay, conto BancoPostaOnLine oppure conto Banco PostaImpresa OnLine. A 
riprova dell'avvenuto pagamento, l’operatore economico deve allegare all'offerta copia 
stampata dell'e-mail di conferma, trasmessa dal Servizio riscossione contributi e 
reperibile in qualunque momento mediante la funzionalità di “Archivio dei pagamenti”;  
oppure 
b) versamento sul conto corrente postale n. 73582561, intestato a "AUT. CONTR. 
PUBB." Via di Ripetta, 246, 00186 Roma, presso qualsiasi ufficio postale. A riprova 
dell'avvenuto pagamento, il partecipante deve allegare all'offerta la ricevuta in originale 
del versamento ovvero fotocopia dello stesso corredata da dichiarazione di autenticità e 
copia di un documento di identità in corso di validità. La causale del versamento deve 
riportare esclusivamente:  
il codice fiscale del partecipante;  
il CIG che identifica la procedura (0350836F02 ). 
 

 
2) Modalità di finanziamento e pagamento: finanziamento mediante fondi propri della 

Società. Pagamenti secondo quanto previsto dal Capitolato di Appalto. 
 

3) Soggetti ammessi a partecipare: sono ammessi a partecipare i soggetti di cui all’art. 34 
del D.Lgs. 163/06. Ai raggruppamenti e consorzi si applicano le disposizioni di cui agli 
artt. 35, 36 e 37 del citato decreto legislativo. 

 
4) Requisiti di partecipazione: 

1. Iscrizione alla C.C.I.A.A. per la categoria del servizio oggetto di gara o, per le 
imprese di altro stato della comunità europea,  analoga documentazione rilasciata 
nello Stato di appartenenza; 

2. l'impresa non deve trovarsi in alcuna della condizioni di esclusione di partecipazione 
alle gare previste dalla vigente normativa (D. Lgs. 163/2006  e s.m.i.); 

3. il fatturato globale dell'impresa, per singolo anno, degli ultimi tre anni (anno 2006, 
2007, 2008) deve risultare almeno pari a quello  posto a base d’asta; 

4. di essere in regola con le norme sul diritto al lavoro dei disabili di cui alla legge n. 
68/1999; 

5. Idonee dichiarazioni di almeno due istituti bancari operanti negli stati membri della 
CEE attestanti l’idoneità finanziaria ed economica della ditta per l’assunzione 
dell’appalto.  



6. possesso della Certificazione Aziendale di Qualità ISO 9001-2000. 
7. Attestazione, rilasciata dal Comune di Vecchiano, dell’avvenuto sopralluogo presso i 

centri di cottura e i refettori delle scuole comunali. 
8. Disponibilità, per tutta la durata dell’appalto, di un centro di cottura che dovrà 

trovarsi, a distanza tale che i tempi di percorrenza dallo stesso ai refettori non 
superino i 50 minuti. 

 
   L’assenza dei requisiti sopra elencati determinerà la non ammissione a gara. 
 
   In caso di raggruppamento temporaneo di imprese i requisiti dovranno essere posseduti da tutte le 
imprese, tranne il requisito di cui al numero 3 che dovrà essere posseduto per almeno il 60% 
dall’impresa mandataria. 

 
SEZIONE IV PROCEDURE DI GARA 

 
1) Tipo di procedura: procedura aperta. 

 
2) Criteri di aggiudicazione: l’aggiudicazione sarà effettuata nei confronti del concorrente che 
avrà presentato l’offerta economicamente più vantaggiosa di cui all’art. 83 del D.Lgs. 163/06 
valutata da apposita commissione giudicatrice di cui all’art. 84 del D.Lgs. 163/06 conformemente ai 
seguente criteri e elementi di ponderazione: 

 
A) Offerta economica       max 40 punti 
B) Capacità tecnica professionale     max 24 punti 
C) Qualità del servizio       max 28 punti 
D) caratteristiche centro cottura       max   8 punti 

 
Le specifiche per il calcolo dei singoli criteri di ponderazione sono contenuti nel Capitolato 
speciale d’Appalto. 

 
Il servizio sarà aggiudicato all’impresa che avrà ottenuto il maggiore punteggio sommando i 

punti relativi ai singoli criteri di aggiudicazione. 
 
 3) Condizioni per ottenere tutta la documentazione relativa al presente appalto: 

documentazione disponibile al contatto indicato al punto 2) della Sezione I del presente Bando 
 
4) Scadenza per la presentazione delle offerte: le offerte dovranno pervenire all’indirizzo indicato 

alla Sezione I, punto 3) del presente Bando, a pena di esclusione, entro le ore 12,30 del giorno 
19/8/2009. 

 
5) Periodo minimo durante il quale l’offerente è vincolato dalla propria offerta: 180 giorni 

dalla data scadenza fissata per la presentazione delle offerte. 
 
6) Lingua utilizzabile per la presentazione dell’offerta: italiana.  
 
7) Modalità di presentazione delle offerte: La documentazione tecnica, unitamente alle due buste 
contenenti l'offerta, dovrà essere inserita in altra busta, anch'essa sigillata, ceralaccata e 
controfirmata con sovrascritto “OFFERTA PER LA GARA RELATIVA AL SERVIZIO DI 
RISTORAZIONE SCOLASTICA COMUNALE”. 
Le due buste relative all’offerta, sigillate, cera laccate e controfirmate conterranno rispettivamente: 

1) l’offerta dei prezzi di cui alla lettera A) e gli elementi di cui alla lettera B) dell’art. 6 del 
Capitolato speciale d’Appalto; 



2) documento compendiativo contenente gli elementi di cui alla lettere C) e D) dell’art. 6 del 
Capitolato speciale d’Appalto. 

 
8) Modalità di apertura delle offerte: le buste contenenti le offerte saranno aperte il giorno 21 
agosto 2009, alle ore 9, secondo le modalità indicate nel Capitolato speciale d’Appalto 
 

 

SEZIONE  V- PRESCRIZIONI FINALI 

1) Non sono ammesse offerte in aumento, condizionate, plurime o riferite ad altra offerta; 

2) Le offerte ritenute anomale saranno valutate ai sensi dell’ art. 86 D.Lgs. 163/2006; 

3) Il Comune di Vecchiano si riserva di verificare i requisiti dichiarati mediante l’acquisizione di 

certificati attestanti il possesso di stati, fatti e qualità  dei soggetti dichiaranti. Rimane comunque 

obbligatoria la verifica nei confronti della ditta aggiudicataria e, se richiesto, anche in sede di gara, 

producendo la documentazione corrispondente così come previsto all’art. 48 del d.lgs. 163/2006; 

4) Il Comune di Vecchiano si riserva la facoltà di procedere all’aggiudicazione anche nel caso di 

una sola offerta valida.  

5) Il Comune di Vecchiano si riserva la facoltà insindacabile di non procedere all’aggiudicazione, di 

non dare luogo alla procedura ovvero di modificarne la data, dandone comunque comunicazione 

alle imprese, senza che le stesse possano accampare alcuna pretesa al riguardo. La seduta di gara 

può essere sospesa o aggiornata. 

6) Nel caso in cui  per la ditta aggiudicataria dovesse essere accertato successivamente 

all’aggiudicazione il mancato possesso di uno dei requisiti essenziali per il perfezionamento del 

rapporto contrattuale, si procederà, previo annullamento dell’aggiudicazione, ad affidare l’appalto 

alla ditta immediatamente seguente nella graduatoria. 

7) Il responsabile del procedimento è individuato nella persona del dott. Adolfo Del Soldato, 

istruttore direttivo del Comune di Vecchiano. 

8) Per quanto non previsto si rimanda al Capitolato speciale d’Appalto e alle vigenti disposizioni 

normative in materia 

                                                                                                    

IL DIRIGENTE DEL I SETTORE 
                                                                                                  Rag. Goffredo Boschetti 

 
 


