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DI VECC

COMUNE

Provineia di Pisa

SETTORE TECHICO - U.0. Lavori Pubblici

PROCEDURA APERTA PER LA CONCESSIONE IN GESTIONE
DELL'IMMOBILE DI PROPRIETA' COMUNALE DENOMINATO MONTIONI
2 ADIBITO A BAR RISTORANTE A MARINA DI VECCHIANO

CiG 357842628D

1. Stazione appailtante
Comune di Vecchiano, Ufficio Tecnico Lavori Pubblici, Via Barsuglia 182 56019 Vecchiano (PI).

Te.050859625 fax 050859973 , e-mail: lavaripubblici@comuna.vecchiano, pisa.lt.

2. Dggetio, descrizione, durata e canone della concessione

OGGETTO
In esecuzione alla determina a contrarre n.246/30 del 18/11/2011 VFAmministrazione

Comunale emana il presente bando per |la concessione, ai sensi dell'art.30 del D.Lgs.163/2006,
dell'immobile denominato Montioni 2, adibito a servizio bar e ristorante.

Il concessionario dovrad obbligatoriamente provvedere all'acquisto dei beni mobili ed
attrezzature dettagliati ali'Art.5 del Capitolato Speciale Descrittivo e Prestazionale.

DESCRIZIONE IMMOBILE:
Struttura fissa per l'esercizio delle attivita di somministrazione di alimenti e bevande

individuata al NCEU del Comune di Vecchiano al Foglio n.1 Part. 509 Sub. 1 consistente in:
~ zona har con magazzino connesso

~ cucina per ristorante (ca. 42 mq) COMUNE DI VECCHIANO

- agazzing per cucina

- n. 1 wc con daccia (per il personale)

- n. 1 spogliatoio (per il personale) PUBBLICATO 1L €S- fr—7

- n. 1 we handicap N i S - A o
- n. 2 wc uomo/donna SCADENZA L J, . -
- salone ristorante (ca. 120mq) LiNCARlC‘?&

- n. 2 verande {ca. 83 mq cadauna)

DESCRIZIONE ATTIVITA':
Durante l'intero anno: servizio di preparazione e somministrazione di alimenti e bevande. Il

concessionario _dovra obbligatoriamente acguistare, secondc guanto stabilito all'art.5. del
Capitolato Speciale Descrittivo e Prestazionale i beni mobili e le attrezzature da cucina gia

presenti nella struttura e di proprieta comunale.

Solo durante il periodo di obbligo di pagamento del parcheggio (di norma da inizic maggio a
fine settembre): servizio di vendita dei ticket “gratta e sosta” o titolo analogo.

Poiché la struttura & uwbicata ailinterno del Parco Regionale Migliarino San Rossore
Massaciuccoli, la gestione dovra essere la piu rigorosa e corretta possibile dal punto di vista
del rispetto ambientale, in coerenza con guanto prescritto con il Piano Territoriale del Parco,
approvato con Deliberazione del Consiglic Regionale 12.12.1889 n.515 e con il Plano di
Gestione della Tenuta di Migliarino e Fattoria di Vecchiano, approvato dai Consiglio Direttivo
dell'Ente Parco con Deliberazione n.360 del 24.12.1997 e modificato con Deliberazione n. 215
del 13.09.1999. In particolare & vietato I'uso della struttura per attivita di intrattenimenti e
spettacoli che comportino una modifica dei locali.
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1. Stazione appaltante
Comune di Vecchiano, Ufficio Tecnico Lavori Pubblici, Via Barsuglia 182 56019 Vecchiano (PI).

Te.050859625 fax 050859973 , e-mail: lavaripubblicideamune, vecehiana, pisa.it.

2. Oggette, descrizione, durata e canone della concessione

OGGETTO
In esecuzione alla determina a contrarre n.246/30 del 18/11/2011 I'Amministrazione

Comunale emana il presente bando per la concessione, ai sensi dell'art.30 del D.Lgs.163/2006,
dell'immobile denominato Montioni 2, adibito a servizio bar e ristorante.

Il concessicnario dovra obbligatoriamente provvedere all'acquisto dei beni mobili ed
attrezzature dettagliati all'Art.5 del Capitolato Speciale Descrittivo e Prestazionale.

DESCRIZIONE IMMOBILE:
Struttura fissa per l'esercizio deile attivitda di somministrazione di alimenti e bevande

individuata al NCEU del Comune di Vecchiano al Foglio n.1 Part. 509 Sub. 1 consistente in:
- zona bar con magazzino connesso

- cucina per ristorante (ca. 42 mq)

- magazzino per cucina ol \]ECCHEA%‘?L,;

- n. 1 wc con doccia (per il personale) COMUNE T.n. /{ ------------ -
- n. 1 spogliatoio {(per il personale) {TOR‘O Pallhe (1 -
- n. 1 we handicap ALLO P i Z’ ------ ,a oy
- n. 2 wc uomo/donna \-:»UBBUCP‘TO .Lo : ,f """"""""
- salone ristorante (ca. 120mq) ) e e ARG ﬁ/

- n. 2 verande (ca. 83 mq cadauna) SCADLNZ-P\ L“‘“"w‘

DESCRIZIONE ATTIVITA':
Durante Iintero anno: servizio di preparazione e somministrazione di alimenti e bevande, I|

concessionario dovra _obbligatoriamente acguistare, secondo guankto stabilito all'art.5, del
Capitolato Speciale Descrittivo e Prestazionale i beni mobili e le attrezzature da cucina aia
presenti nella struttura e di proprietd comunale,

Solo durante il periodo di obbligo di pagamento del parcheggio (di norma da inizio maggio a
fine settembre): servizio di vendita dei ticket “gratta e sosta” o titolo analogo.

Poiché la struttura & ubicata all'interno del Parco Regionale Migliarino San Rossore
Massaciuccoli, la gestione dovra essere la pil rigorosa e corretta possibile dal punto di vista
del rispetto ambientale, in coerenza con quanto prescritto con il Piano Territoriale del Parco,
approvato con Deliberazione del Consiglio Regionale 12.12.1989 n.515 e con il Piano di
Gestione della Tenuta di Migliarino e Fattoria di Vecchiano, approvato dal Consiglio Direttivo
dell'Ente Parco con Deliberazione n.360 del 24.12.1997 e modificato con Deliberazione n, 215
del 13.059.1999. In particolare & vietato I'uso della struttura per attivitd di intrattenimenti e
spettacoli che comportino una modifica dei locali.
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Tutte le responsabilita civili e penali conseguenti al mancato o al cattivo espletamento dei ser-
vizi oggetto della concessione sono da imputare al soggetto aggiudicatario dell'immobile in
concessione. A tale riguardo questi ultimi si impegnano a sottoscrivere al momento della ag-
giudicazione dichiarazione di manleva del Comune di Vecchiano da ogni responsabilitd civile e
penale relativamente aila conduzione dell'immobile assegnato.

Per eventuali periodi di chiusura delle attivita dovuti ad interventi di manutenzione dell'immo-
bile, ferie e simili non potranno essere richieste detrazioni del canone di concessione.

DURATA DELLA CONCESSIONE

La concessione, avra una durata di anni 7 (sette) con decorrenza dalla data di sottoscrizione
dell'atto di concessione e termine il 34/12/2018. E' facoltd del Concedente procedere al
rinnovo espresso della concessione, per ulteriori sette anni, previa determinazione del canone
a prezzo di mercato e valutazione complessiva sulla qualita della gestione dell'immabile.

IMPORTO A BASE DI GARA - CANONE

L'importo del canone annuo al netto della rivalutazione annuale, delle imposte e delle spese
accessorie e determinato in € 46.500,00 (quarantaseimilacinquecento/00), corrispondente al
valore a base d'asta di € 325.500,00 (trecentoventicinquemilacinquecento/00),_sogdetto a
rialzo. L'importo del canone & soggetto all'applicazione dell'aliquota IVA al 21%. Gli oneri per
la sicurezza sono pari a €0,00.

Si precisa che all'importo offerto andra aggiunta la somma di £ 24.500.00 oltre IVA di tegge,
relativa alla fornitura di beni mobili ed attrezzature da cucina presenti nella struttura che
dovranno essere acquistate dal concessionario come indicato all'art.5 del Capitolato Speciale
Descrittivo e Prestazionale. Il Concessionario dovra provvedere al pagamento suindicato in
sette rate, contestualmente al versamento della seconda rata del canone fissata per il 30
Settembre di ogni anno. In caso di insolvenza |'ufficio provvederd all'escussione della polizza
fideiussoria prestata a garanzia del pagamenio del canone. In caso di decadenza anticipata
della concessione i beni in argomento restano di proprietd del Concedente, al quale restano
acquisite le rate pagate. E' possibile comunque il riscatto anticipato dei beni mobili e delle
attrezzature suindicate.

3. Scggetti ammessi e requisiti di partecipazione:

Possono partecipare alla presente gara tutti i soggetti di cui all'art,34 del D.Lsg.163/2006, sia
singolarmente sia appositamente e temporaneamente raggruppati con le modalita stabilite dal-
'art.37 del D.Lgs.163/2006,

Si precisa che, in caso di soggetti di cui all'art.34 fettere d), e), f) ed f9)bis del
D.Lgs.163/2006, 'impresa mandataria o una impresa consorziata deve assumere, nell'ambito
del raggruppamento o consorzio ordinario di concorrenti, almeno la quota del 50% della con-
cessione; la restante percentuale deve essere assunta dalle mandanti o dalle altre imprese
consorziate, ciascuna nella misura minima del 25%. La mandataria o una impresa consorziata
in ogni caso deve assumere, nell'ambito del raggruppamento o consorzio ordinario di concor-
renti, un quota dell'appalto in misura maggioritaria rispetto a ciascuna delle mandanti o dalle
altre imprese consorziate.

Ai fini della partecipazione alla presente concessione si precisa, ai sensi dell'art.37 comma 2,
del D.Lgs.163/06 che la prestazione principale & individuabile nella somministrazione di ali-
menti e bevande. Non sono ravvisabili prestazioni secondarie.

AVVALIMENTO:

E' consentito I'avvalimento secondo quanto disposto dail'art.49 del D.Lgs. 163/06.

REQUISITI DI PARTECIPAZIONE

3.1. REQUISITI DI ORDINE GENERALE
1 concorrenti dovranno attestare:
« il possesso dei requisiti di ordine generale previsti dail'art.38 del D.Lgs.163/06.
e di essere iscritti alla Camera di Commercio per attivita uguali o simile a quelle previste
nel presente bando.
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= di essere in possesso dei requisiti professionali per la somministrazione di alimenti e b
vande di cui all'art.71 (requisiti di accesso e di esercizio delle attivitd commerciali) d
D.Lgs.59/2010 di recepimento della Direttiva Servizi n.123/06 CE. Tale requisito dey
essere posseduto:

- in caso di societa - dal legale rappresentante della ditta o da altra persona preposta all'ad
tivita di somministrazione di alimenti e bevande;

- in caso di ditta individuale: dal titolare.

Il possesso dei predetti requisiti dovra essere attestato secondo ie modalitd previste *
successivo punto 5 - DPOCUMENTAZIONE ALLEGATO A) - del presente bando.

3.2 PRESA VISIONE DEI LUOGHI
Al fine di consentire una ponderata formulazione dell'offerta & previsto un sopraliuocgo o
bligatorio da parte del Legale Rappresentante della ditta o suo delegato (la delega deve esse

esibita al momento del sopralluogo)}. Il sopralluogo & fissato per il giorno i3 Qicem

bre 2011 alle ore 12.00. 1 partecipanti dovranno presentarsi, senza appuntz
mento, alia struttura denominata Montioni 2 sul Piazzale Montioni 2 Marina di Ved
chiane. Si precisa che non & ammessa la partecipazione al sopraliuogo in rappresentanza {
pitr ditte.

4. Procedura di gara e criteri di aggiudicazione

Trattasi di concessione di servizi disciplinata dall'art.30 del D.Lgs.163/2006, da aggiudica
mediante procedura aperta (Art.55 del D.Lgs.163/2006), con il metodo dell'gfferta economicT

mente piu vantaggiosa, ai sensi dell’art. 83 del D.Lgs. 163/2006.

Al sensi del comma 1 del gia citato art.30 le disposizioni del codice dei contratti non si applice
no alle concessione di servizi, pertanto quanto espressamente richiamato nel presente band
costituisce lex specialis.

Si potra procedere ad aggiudicazione anche in presenza di una sola offerta valida, purch
accettabile ai sensi del citato art.86 comma 3., In ogni caso "Amministrazione si riserva |
facolta, prevista dall'art.81, comma 3, del D.Lgs 163/06, di non procedere all'aggiudicazione s
nessuna offerta risulti conveniente o idonea in relazione all'oggetto del contratto.

5. Modalita e termini di presentazione dell offerta.

Le Ditte interessate a partecipare, dovranno far pervenire al Comune di Vecchiano, a peni

esclusione entro le ore 16.30 del giorno 22 DICEMBRE 201

unicamente presso |‘Ufficio Relazioni con il Pubblico con sede in Via XX Settembre a Vecchian
(orario di apertura dal funedi al sabato dalle 8.30 alle 12.30;martedi anche dalle 15.00 aII:I
17.30 e giovedi con orario continuato dalle 8.30 alle 16.30), un plico formato da:

1) Busia A "DOCUMENTAZIONE"

2) Busta B “"OFFERTA TECNICA"

3) Busta C “"OFFERTA ECONOMICA"”

Tutte le buste dovranno essere contenute in un‘altra busta di maggiori dimensioni. Sia It
busta esterna che fe tre buste A, B e C dovranno essere debitamente sigillate, con sistem
idonei a garantirne 'integrita e controfirmate su tutti i lembi di chiusura.
Sulla busta esterna e sulle tre buste interne dovranno essere riportati:

- il Mittente

- 'Amministrazione concedente

- la dicitura dell’'oggetto della concessione “GARA PER LA CONCESSIONE DELLS

STRUTTURA RICETTIVA DENOMINATA MONTIONI 2 A MARINA DI VECCHIANO”

Si precisa che il plico puo essere recapitato, ad esclusivo rischio ed onere dell'operatore
economico, e quindi, a propria scelta, tramite servizio postale, o tramite corriere o tramite
recapito a mano. Ai fini del rispetto del suddetto termine perentorio faranno fede
esclusivamente la data e |'ora d’arrivo apposte sul plico a cura dell’'Ufficio URP.
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Resta inteso che;

= il recapito del plico rimane ad esclusivo rischio del mittente ove per qu
stesso non giunga a destinazione in tempo utile; non si proceders
offerte pervenute oltre il termine indicato.

* non sono ammesse le offerte condizionate e quelie espresse in moda|
con riferimento ad offerta relativa ad altra gara.

In ciascuna delfe buste interne dovranno essere contenuti, pena l'esclus
documenti:

Busta A "DOCUMENTAZIONE"- dovra contenere:

i) la dichiarazione di cui all’allegato A) sottoscritta dal legale rappres
fe indicazioni in essa contenute e corredata da copia di un document

sottoscrittore. Nel caso di concorrenti costituiti da ditte associate o da assocq
prodotta e sottoscritta da ciascun concorrente che costituisce o costituira l’ass

2) Capitolato Speciale Descrittivo e Prestazionale - allegato B) a! [
sottoscritto in ogni foglio dal legale rappresentante in segno di accettazie
concorrenti costituiti da ditte associate, da associarsi o da consorzi deve essei
ciascun concorrente che costituisce o costituira I'associazione o il consorzio.

3) Attestato di partecipazione al sopralluogo rilasciato dal Com
sopralluogo. Nel caso di concorrenti costituiti da imprese associate, da associa
deve essere sottoscritta dalla ditta individuata come capogruppo o dal consorzi

4) Ricevuta di pagamento del contributo all'Autorita di Vigilar
Pubblici (CODICE CIG 357842628D). Dovra essere allegata la ricevuta di\
somma di € 35,00 (euro trentacinque/00) dovuta a titolo di contribu
funzionamento dell’Autoritad per la vigilanza sui Contratti pubblici da effettuarsi
di cui alla deliberazione della stessa Autoritd del 03.11,2010, dispc
www . asutoritalavoripubblichi/portal/public/classic/home/ riscossionn 201 1.

Il mancato versamento di cui sopra, accertato dalla Stazione appaltante anche
al sistema SIMOG, e causa di esclusione dalla gara. Il CIG (Codice identifis
che identifica la procedura (357842628D ). Nel caso di concorrenti costi
riunite o da consorzi il versamento deve essere effettuato dalla capogruppo o d

5) Cauzione provvisoria: ogni concorrente dovrad allegare la
comprovante la costituzione di idonea garanzia, pari al 2% dell'importo a base |
paria €£6.510,00 (euro seimilacinquecentodieci/00), sotto forma di cauzione a
a scelta del concorrente, ai sensi dell‘art. 75 D.Lgs. 163/06. Nel caso in cui si a-
7 dell'art.75 del D.Lgs.163/2006 [a cauzione dovra essere accompagnata da
certificazione di gualita, In presenza di concorrenti costituiti da imprese riunl
provvisoria dovra essere sottoscritta dalla ditta individuata come capogruppo,

La Busta A, in presenza di concorrenti che usufruiranno dell'istituto de
dovra contenere la prescritta documentazione.

Busia B "OFFERTA TECNICA” i

L'offerta tecnica consiste in una relazione illustrativa del progetto di gestior -

adibito a bar e ristorante. p
In forma puntuale, gli elementi oggetto della relazione di cui sopra dovranno eg
al meglio nell’allegato modulo allegato C) da inserire anch'esso nella presente

L'offerta tecnica dovra essere datata e sottoscritta dal legale rappresent
concorrente. Nel caso di concorrenti costituiti da ditte associate o da associa
sottoscritta da ciascun concorrente che costituisce o costituira associazione.
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Busta € "OFFERTA ECONOMICA”

L'offerta, resa legale con I'applicazione del bollo di € 14,62, dovra con
cifre ed in lettere del prezzo come aumentato rispetto all'importo del cg
a base di gara, pari a € 325.,500,00, oltre IVA di legge.

L'offerta dovra essere datata e sottoscritta dal legale rappresentante dellj
Nel caso di concorrenti costituiti da ditte associate o da associarsi deve
ciascun concorrente che costituisce o costituira I'associazione.,

6. Apertura delle offerte

Alle ore 11,00 del giorno 27 DICEM

Commissione di gara procedera, in seduta pubblica, alla verifica dei requ
"DOCUMENTAZIONE" e procederd con Fammissione o con {esclusion
procedera quindi all'apertura delie offerte tecniche BUSTA B, allo s
presenza dei documenti richiesti. (Consiglio di Stato Adunanza Plenaria 2¢j
In successiva seduta riservata la commissione di gara proce

documentazione tecnica Busta B “OFFERTA TECNICA” con relativa attr!
secondo i parametri fissati di seguito.

Saranno valutate quindi, in seduta pubblica, previa convocazione dell
gara, le offerte di cui alla Busta C “OFFERTA ECONOMICA", provvedend
punteggi e, ultimata l'assegnazione, si procedera all'aggiudicazione provv
Il concorrente provvisoriamente aggiudicatario dovra provvedere, ai sensi
del D.Lgs.163/2006 a comprovare i requisiti dichiarati in sede di gara.

Nel caso di piu offerte che abbiano conseguito il medesimo p
aggiudicazione si procederd secondo quanto previsto dall’art. 77 del R.D. :

7. Criteri di valutazione deli'offerta economicamente piu’ vantaggi
Le offerte saranno valutate secondo il criterio dell’offerta economicamen
sensi dell'art.83 del D.Lgs 163/2006, in base all'esame dei seguent
coefficienti espressi in centesimi:

Offerta tecnica max. Pun
Offerta economica max. Punt
Punteggic Totale max. Pun

OFFERTA TECNICA

a) Interventi ed azioni di miglioramento della qualita dell’offerta
di Marina di Vecchiano

Marina di Vecchiano

a.2) servizio di “wi-fi zone” ad accesso condizionato per i clienti del bar-ri
a.3) impegno ad acquisire, a mezzo di accordo separato con il Ca
Vecchiano, la disponibilita di posti auto a servizio dei clienti. Punti 1 per pl
(disponibilita max 11 posti)

a.1l) servizio di “wi-fi free zone” a favore della generalita dei frequei‘

b) Modalita di organizzazione del servizio agli utenti ‘

b.1) anticipazione dell'orario di apertura antimeridiana durante la stagic
rispetto all’obbligo di apertura fissato alle ore 8,00. Punti 0,5 per ogni m
anticipazione

b.2) ampliamento, rispetto al minimo obbligatorio, dell'orario di ape
servizio ristorante durante l'intero anno (al netto del periodo di chiusura'ﬁ
del turno settimanale, se previsti)
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b.3) ampliamento, rispette al minimo obbligatorio, del servizio bar con apertura Max |
rnon oftre le ore 8,00 durante lintero anno (al netto del periodo di chiusura per | punti 6
ferie e del turno settimanale, se previsti)

c) Investimenti per miglioramento delle strutture fisse oggetto della
concessione. Gli investimenti proposti devono essere ammissibili dal
punto di vista paesaggistico e ambientale (nulla osta Ente Parce) TOT.
i8
A titolo di esempio:

- sostituzione impianti/miglioramenti o adeguamenti tecnologici
- nuovi impianti tecnologici

- interventi di rinnovo di parti strutturali

c.1) installazione di impianto di videosorveglianza su palo dedicato in area | Punti 9
contigua all’antenna di telefonia mobile con sistema di visione giorno/notte e
sistema di visualizzazione in remoto via internet con risoluzione adeguata
all'identificazione di persone e targhe di veicoli

c.2) intervento di sostituzione di parti strutturali, e/o di impianti Max
Punti 5
€.3) altri interventi su proposta dell’offerente Max
Punti 4
d) Servizi e/o prestazioni aggiuntive rispetto ai reguisiti minimi fissati da}
presente bando. TOT.
A discrezione della ditta offerente viene tenuto conto del miglioramento dell’offerta 2

in ragione di servizi o prestazioni che la ditta si impegna ad erogare a proprio
carico, a favore della generalita degli utenti, di determinati gruppi di utenti o del
contesto circostante, o aitro.

TOTALE PUNTI 55

Per I'ammissione alla fase finale di gara (apertura offerta economica ~ Busta
C -) la ditta concorrente dovra aver ottenuto nell'offerta tecnica il punteggio
pari ad almeno 27,5 equivalente al 50% dei 55 punti disponibili.(Art.83 comma
2 del D.Lgs.163/06)

OFFERTA ECONOMICA punti

P= 0,%45/0p,

P= Punteggio risultanie 43

Op= Offerta ditta
Om= Massima offerta

TOTALE PUNTI 45

8. Subingresso
La gestione della struttura dovra essere assunta direttamente dal concessionario. Eventuali

successive sub concessioni potranno essere autorizzate ad esclusiva discrezione del

concedente.
Il Comune riconoscera solamente il Concessionario come responsabile della conduzione delle

attivitd svolte nell’area in concessione.
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9. Gestione del personale

il concessionario dovra assicurare if servizio con personale altamente qualificato, in numero
adeguato a garantire ['espletamento del servizio concesso tenendo conto dei flussi di presenza
turistica. Il Concessionario e tenuto all’'osservanza deile norme e delle prescrizioni del
contratto nazionale di lavoro vigente per la categoria, delle leggi e dei regolamenti
sull’assunzione, tutela, protezione, assicurazione ed assistenza dei lavoratori. Il personale
impiegato dovra essere in regola con tutte le norme previste dalle teggi vigenti. II
Concessionario solleva il Comune da qualsiasi responsabilitda della mancata osservanza
dell'impegno di cui ai precedenti paragrafi, con particolare riferimento al puntuale e conforme
pagamento di quanto di spettanza del personale dipendente, nonché del versamento dei
contributi previdenziali ed assicurativi.

10. Informazioni varie

¢ L'offerta e valida per 180 gg. dalla data di presentazione dell’offerta;

¢ Non e ammessa la competenza arbitrale. Per eventuali controversie nascenti in
dipendenza del contratto, ove le stesse non siano composte bonariamente, sard
competente il foro di Pisa;

» FE' fatto divieto ai concorrenti di partecipare alla gara in pill di un raggruppamento
temporaneo o consorzio di cui all‘art. 34, com.l, lettere d) ed e) del D.Lgs. 163/06,
ovvero di partecipare alla gara anche in forma individuale, qualora vi si partecipi gia in
raggruppamento o consorzio. I consorzi di cui all'art. 34 comma 1 lett. b) e ¢) del D.Lgs
163/06, siano essi | concorrenti, o i consorziati indicati da altri consorzi quali esecuiori
dell’appalto, sono tenuti ad indicare in sede di offerta per quali consorziati il consorzio
concorre. A questi ultimi e fatto divieto di partecipare in qualsiasi altra forma alla gara.
Con riferimento ail'art. 37, comma 9 del D.Lgs 163/06, & vietata l'associazione in
partecipazione e qualsiasi modificazione alla composizione dei raggruppamenti
temporanei e dei consorzi ordinari di concorrenti rispetto a quella risultante
dall'impegno presentato in sede di offerta.

» La gestione della struttura dovra essere assunta direttamente dal concessionario.
Eventuali successive subconcessioni potranno essere autorizzate ad esclusiva
discrezione del concedente.

« L'Amministrazione Comunale si riserva la possibilitd di annullare gli atti della presente
gara, anche successivamente alla aggiudicazione definitiva, nell'ipotesi in cui sussistano
motivi di pubblico interesse, individuati ad esclusiva discrezionalitd della
Amministrazione Comunale; la sussistenza dei motivi di interesse pubblico di cui sopra
non pud essere contestata dalla Ditta aggiudicataria o dafle altre ditte partecipanti alla
gard.

» La concessione in argomento & regolata dalla normativa in materia di sicurezza e
prevenzione degli infortuni sul iavoro, con particolare riferimento a quanto stabilito dal
D.Lgs 81/2008.

o Tutte le comunicazioni e gli scambi di informazioni tra il Comune di Vecchiano e gli
operatori economici possono avvenire attraverso la combinazione dei seguenti mezzi:
posta, fax, via elettronica e telefono, come disposte dall'art.,77, comma 1, del
D.Lgs.163/06.

« L'Amministrazione Comunale si riserva la facolta di procedere all’aggiudicazione della
gara anche in presenza di una sola offerta valida,

= Aj sensi dell'Art.46 comma 1-bis del D.Lgs.n.163/06 la stazione appaltante esclude i
concorrenti in caso di mancato adempimento alle prescrizioni previste dal Codice dei
Contratti e dal Regolamento e da altre disposizioni di legge vigenti, nonché nei casi di
incertezza assoluta sul contenuto o sulla provenienza dell'offerta, per difetto di
sottoscrizione o di altri elementi essenziali ovvero in caso di non integrita del plico
contenente l'offerta o la domanda di partecipazione o altre irregolarita relative alla
chiusura dei plichi, tali da far ritenere, secondo le circostanze concrete, che sia stato

violato il principio di segretezza delle offerte.
» L'Amministrazione Comunale si riserva la facolta di non procedere all’aggiudicazione
delia concessione del servizio in argomento.
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11i. Responsabilita
Responsabile del contratto: La Dirigente D.ssa Paola Angeli
Responsabile del procedimento: Arch.Luigi Josi.

12. Informazioni ¢ comunicazioni

Mail: ljosi@comune, vacchiane, plsa,it

Tel.050859625 ~ 050859649 - Fax 050859973 -

Orario di apertura al pubblico: Martedi 15.00-18.00 e Venerdi 9.00 - 13.00

Vecchiano, h 22/11/2011

ALLEGATI:
1 Aliegato A)
2 Ailegato B)
3 Aliegato C)
4 DUVRI

5 Planimetria
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